Schnitsel Stoba
Das Team der RESTAURANT
recht herzlich willkommen!

Unsere Offnungszeiten:

Mittwoch bis Samstag
16:00 - 22:00 Uhr

Warme Kiiche
16:30 - 20:30 Uhr

Sonn u Feiertage
11:00 - 14:00 Uhr
17:00 - 21:00 Uhr

Warme Kiiche
12:00 - 14:00 Uhr
77200 - 20:30 Uhr

Montag + Dienstag Ruhetag!

Alle Preise in unserer Speisekarte sind in Furo
inkl. der gesetzlichen MwSt. angegeben.

fieifit Sie



Liebe Gdste!

‘Wir heiffen Sie in unserem Restaurant

Schnitsel Stoba

RESTAURANT

recht herzlich willkommen!

Nehmen Sie sich die Zeit bei der
Auswahl unserer Gerichte,
und beginnen Sie den Besuch bei uns
mit einem Aperitif!

Wir wiinschen IThnen einen
guten Appetit!



Yorspeisen

Gebackener Camembert A G
Gebackene Champignons A,CG
Gem. Salat klein A C LM
Salate
Backhendlstreifen A, C G LM

Blattsalat mit Backhendlstreifen

Haussalat A C LM

Gemischter Salat mit Oliven, Zwiebeln und Schafskdse

Fitness-Teller A, C LM

Gemischter Salat mit Putenstreifen

Gemischter Salat grof A, C LM

Suppen
Leberspdtzlesuppe A,CF 6 LM
Frittatensuppe ACFGLM

Knoblauchcremesuppe A, G F, G L, M

11,90
11,40

5,90

16,40

14,90

15,40

7,80

4,90
4,90
5,30



Schnitzel-Variationen

(vom Schwein oder von der Pute)
kL. Port./ gr. Port.

“Wiener Schnitzel A4,C G 15,40 / 17,90

Pfefferranhmschnitzel ACTEGLM 1510 /17,60
mit Pfeffersauce

Champignonrahmschnitzel a,c 56 M 1510 /17,60
mit Champignonrahmsauce

Naturschnitzel ACEGLM 14,30 /16,80

mit Natursauce

Pariserschnitzel A4,GC6 14,40 / 16,90
mit Eipanade

Gorgonzolarahmschnitzel A,c 76 LM 1540 /17,90
mit Gorgonzolarahmsauce

Knusperschnitzel AGCEGH 15,90 / 18,40
im Cornflakes Mantel

Holzfdllerschnitzel 17,40 / 19,90
mit Spiegelei, Speck und Gemiise C
Schweinesteak 16,40 /18,90

mit Knoblauchbutter M



Cordon Bleu - Variationen

(vom Schwein oder von der Pute)
kL Port./ gr. Port.

Cordon Bleu A,CG 17,40 / 19,90
gefiillt mit Schinken und XKdse

Cordon Bleu mit Kiirbiskernen paniert 17,40/ 19,90
gefiillt mit Schinken und Kdise A, C G

Cordon Bleu "Diavolo" a,c ¢ 17,90 / 20,40
gefiillt mit Parmaschinken, Peperoncini, Knoblauch und Kdse

Cordon Bleu "Verwdga'a, ¢, 6 17,90 / 20,40
gefiillt mit Speck, Sauerkdse und Zwiebeln

Cordon Bleu "Bauern" Aa,cg 18,40 / 20,90
gefiillt mit Schinken, Kdse, Speck und Zwiebeln

Cordon Bleu "Parma” a,c ¢ 17,80 / 20,20
gefiillt mit Parmaschinken und Gorgonzola

Cordon Bleu "Mia" A,CG 16,90 / 19,40
gefiillt mit Blattspinat und Schafskdse
Cordon Bleu "Hawaii" a,cg 17,90 / 20,40
gefiillt mit Schinken, Kdse und Ananas
Cordon Bleu "Popevye" a,c g 17,80 / 20,20
gefiillt mit Spinat, Schinken und Kdse
Cordon Bleu "Janina" a,c 7, 6, £ M 18,40 / 20,90
gefiillt mit Spinat, Schinken, Rahmsauce, Xnoblauch und Kdse
Eine Beilage nach Wahl extra Saucen
Pommes Frites, Kroketten, (A, G) Natursauce, Pfefferrahm-
Reis, Spdtzle, (A, C, M) Gemiise oder sauce oder Champignon-
Petersilienkartoffeln rahmsauce (A, C, F, G, L, M)

Jede weitere Beilage € 4,10 jede Sauce € 3,80



Spezialitdt des Hauses

“Wiener Schnitzel (XXL)

mit Pommes Frites ACG

Steirisches Backhendl im Korber(

mit Kartoffel-Gurken Salat
(mur auf Vorbestellung) A,GCG LM

grillteller G, L M

Schwein-, Rind- und Putenfleisch mit Pommes,
Krduterbutter, Speckbohnen und zwei
verschiedenen Saucen

Schnitzel Platte fiir zwei Personen A.c g
nach Art des Hauses - lassen Sie sich iliberraschen

Cordon Bleu fiir zwei Personen

auf Wunsch Ihre eigene Zusammenstellung im Cordon ‘Bleu,
wdhlen Sie bis zu vier Zutaten aus: A, C, G

Schinken Speck
Ananas Zwiebel
Spinat Gorgonzola
Parmaschinken Schafskdse

Kidse

31,90

18,90

21,40

42,40

39,90



Aus der Pfanne

Montafoner Kdsspdtzle A c g6 LM 15,90
Beilagen Salat
Bauernrosti C 16,40

Mit Speck, Spiegelei und Rucola

Fiir unsere jiingsten Gdste

Biene Maja Teller AGC6 8,90
Chicken Nuggets mit Pommes Frites

Mickey Mouse Teller ACG 8,90

Wiener Schnitzel mit Pommes Frites

Tom & Jerry Teller M 8,60

LLustige Wiirstle” mit Pommes

Donald Duck Teller ACYFEG LM 6,40
Spditzle mit Sauce



Getrdnke

fiir zwischendurch etwas Heifles

Kaffee G

Espresso G

Cappuccino mit Milchschaum oder Sahne G
Latte Macchiato G

Heife Schokolade (ohne / mit Sahne) G

verschiedene Teesorten:
Schwarztee, Griiner Tee, Hagebutte,
Friichte, Pfefferminze, Kamille,
Heife Zitrone

Jdgertee ul
Glhihwein Y%/ Y/
Alkoholfrei

Mineralwasser prickelnd 0,33/ 0,75 [
Soda 0,30/ 0,50 [
Grander Wasser

(ohne Kohlensdure) 0,50 [
Sprite / Fanta 0,33 [
Coca Cola (zero, normal) 0,33 [
Spezi 0,33 [

diverse Sifte
Apfel, Orange, Johannisbeer, Multivitamin

pur 0,30 [
gespritzt (Durstloscher) 0,30/ 0,50 [
Fistee Pfirsich 0,33 [
Red Bull 0,20 [

Fohrenburger Bier Ohne A 0,50 [

2,40 /

3,80/

3,20/
1,90/

310/

3,10
3,10
3,60

3,90
3,80

2,90

4,40
6,90

5,40
2,80

0,80
3,70
3,70
3,70

3,90
4,60

3,70

4,10
4,60



mit Alkohol

Fohrenburger Bier A
*Pfiff* A 0,20 [
Kleines oder Grofies A 0,30 /0,50 [
Das Weizen A 0,50 [

Fohrenburger siif oder sauer A
*Pfiff* Radler A 0,20 [
Radler klein oder grof A 0,30/ 0,50 [

Offene Weine
Weifwein
griiner Veltliner o) 1/8/ Y ([
Spritzer siiff / sauer 0 %l
Rotwein
Blauer Zweigelt o) 1/8/ Y% ([
Spritzer siiff / sauer 0 %l

Aperol Spritzer 0 %l

2,90
3,60 / 4,60
5,40

2,90
3,60 / 4,60

3,40 / 6,60
3,60

3,40 /6,60
3,60

6,20



Sekt

Prosecco di Congliano 0,20 [
Prosecco Spumante La Perla 1 FC
Longdrinks
Bacardi Cola / Orange 4 cl
Wodka Orange 4cl
"Wodka Red Bull 4cl
Whiskey Cola 4 cl
‘Whiskey Ballantines 4cl
Campari Soda / Orange 4cl
Flying Hirsch 2cl
Spirituosen

Schnaps

Obstler 2cl
Williams 2cl
Marille 2cl
Jdgermeister 2cl
Fernet 2cl
Ramazzotti 2cl
Baileys 2cl
Amaretto 2cl

7350

23,00

4,60
4,60

4,90

5,40
5,10

4,60
3,80

3,10
3,60
3,60

3,60
3,60
3,80
3,80
3,80



Flaschenweine "weif" )

griiner Veltliner "Gertling" Weingut Nigel, Senftenberg Xremstal

Er schmeichelt mit seinem ausgeprdigten Pfeffer(, ist rassig, mit
charmanter Fruchtbetonung, und ist eine wahre Freude fiir
Veltlinerfreunde 27,00

Chardonnay Klassik, Weingut Gsellmann, Gols, Neusiedlersee
In der Nase feine Bisquitaromen, zart nach Mandarinen, angenehme
Siifle im Bukett, am Gaumen sehr elegant, geschmeidiger Stil 27,00

Sawvignon Blanc Classic, Weingut Steurer, Tieschen, Siidoststeiermark
Das ist die steirische Klassik in Reinform! Ein wunderbavrer,
komplexer Wein mit feinwiirzigen Aromen, am Gaumen rassig und
vibrierend. Fin idealtypischer Sauvignon. 29,00

Flaschenweine "rot" o)

Zweigelt, Weingut Umathum, Frauenkirchen, Neudsiedlersee,
Hiigelland

Ein eleganter, vielschichtiger Zweigelt. Die Nase fruchtig mit zarter
Vanille. Am Gaumen ein saftig fleischiges Kirscharoma mit
animiervender Pfeffrigkeit 29,50

St. Laurent Selection, Weingut Auer, Tattendorf, Thermenregion
Fein, fruchtiger Duft mit Weichsel, im Geschmack harmonisch, leichte
Rostaromen, angenehme Struktur, langanhaltend, extrareich und
lagerfihig 29,00

Cuveé Barrique, Weingut Artner, Hoflein, Carnuntum
(Zweigelt/Cabernet Sauvignon) Gedecktes Schwarz-Rot, zarte
Johannisbeere und Weichsel in der Nase, Frucht und Struktur
harmonieren sehr gut dank des weichen Tannins des CS,

zart rostig und stoffig 31,00



Feiern Sie in der

Schnitsel Stoba

RESTAURANT

in YVandans!

Sie haben einen Anlass zum Feiern, dann lassen Sie
es uns wissen und wir sprechen dariiber!

Geburtstag
Taufe
Erstkommunion
Firmung
Jubildum
‘Weihnachtsfeier
Firmenfeier

Gerne stellen wir Thnen Meniis in verschiedenen
Preiskategorien zusammen oder Sie teilen uns mit,
was Sie wiinschen!

‘Unser Lokal bietet Platz fiir ca. 60 Personen. Wir
stellen Ihnen auch das Equipment, wie Leinwand
und Beamer sowie Fernseher, gerne zur Verfiigung.



